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De Saint-Gall

Blanc de blancs *

Marque de I'Union Champagne, groupement de coopératives siégeant & Avize et réunissant

douze caves et plus de 1 200 ha de vignes implantées en 1 cru et en grand cru. Le

chardonnay, évidemment trés présent dans ses cuvées, régne en maitre dans celle-ci, qui
Vin blanc effervescent offre les mémes qualités que I'an dernier: une effervescence fine, un nez bien ouvert,
mélant des arbmes de jeunesse et des notes plus évoluées, une attaque vive, une palette
complexe (agrumes, fruits exotiques, grillé, noisette), une bouche structurée et longue.

Surface
n.c A la fois puissant et charmeur, ce blanc de blancs saura vieillir. Le pinot noir (30 %) se
™" marie au chardonnay dans le brut Tradition 1° cru, un champagne franc et structuré,
Production brioché et fruité (fruits exotiques, fruits blancs, agrumes): une citation. (CM)
170 000 bouteilles
Prix
30a38¢€
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